ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE 1.S. PROF.LE ANN. AL CONVITTO NAZ.

Riepilogo Attivita Registro del Professore

Classe: 4A CONVITTO NAZIONALE " R. BONGH]I" Anno: 2018/2019
SEZ. ASSOCIATAILP.S.S.AR. o
Docente: MOSCATELLLANTONIO Materia: LABOR. SER.ENOG. -SETT. SALAE
Data Attivita svolta : Attivita assegnata
19/09/2018 Dall'uva alla bottiglia, la vendemmia e le prime fasi di
lavorazione.

03/10/2018  |Rip. Cenni sulla produzione del vino.

03/10/2018 La legge del vino. Pag 48, 49
J270/2678  {ivini BOCG e BOC. Wini 16T, T vir da tavola. pag 50

13/10/2018 La legislazione Europea. | vini con denominazione
geografica, i vini senza denominazione geografica.

15/10/2018 . La carta di identita del vino.

22/10/2018 L'abbinamento fra cibo e vino.

20/10/2018  |li giusto abbinamento (appunti)
05/1U201&  [Tabels deglt abbinanentt:
07/11/2018 Tabella abbinamenti(appunti fine)

12/11/2018 verifica orale

114/11/2018 Verifica orale

{19/11/2018 - IEntrare nel mondo del lavoro.
{l Curricuturn'Vitae. pag 137 (bis specializzazione)

ek

121/11/2018 L3 Jettera di accompagnamento. pag 138-139-140

26/11/2018 Verifica orale

03/12/2018 Verifica orale. Il colloquio di lavoro. | giorni precedenti il |Verifica orale. Il colloquio di lavoro. | giorni precedenti il
1°giorno di lavoro. Il primo giorno di lavoro. Come 1°giorno di lavoro. Il primo giorno di lavoro. Come
comportarsi all'interno del gruppo di lavoro. comportarsi all'interno del gruppo di lavoro.

07/01/2019 Ripetizione.

09/01/2019 La gestione delle aziende ristorative pag 145

14rcli201d. [veiltiea sidfe. Afcliiie Hotiiialive de Hspettaks: La.
: protezione dei dati personali, la responsabilita nei
confronti dell'ambiente. pag 148-149-150

21/01/2019 Verifica orale. Le risorse umane

28/01/2019 Verifica orale.

{30/01/2019  |Verifica orale

04/02/2019 _ |Ripetizione

06/02/2019 1la classificazione dei cocktail pag 131

11/02/2019 L'arte di fare cocktail. pag 120

18/02/2019 Visione di un video sull'arte dei cocktail

25/02/2019 L'arte della distillazione. pag. 82

27/02/2019 Come si producono i disfillati. pag. 84

11/03/2019  [Verifica arals:

18/03/2019 Dialogo in classe.

25/03/2019 Verifica orale

101/04/2019  |verifica orale. ‘

l08/04/2019  |verifica.orale ,

10/04/2019 Verifica orale
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|Data |Attivita svolta ' :Attivité assegnata

15/04/2019 Verifica orale. | liquori: il profumo nel bicchiere. Dai
conventi ai bar, I'arte liquoristica. pag 113-115

08/05/2019 Verifica orale
13082018, [Ripetiz. Vetifios atale
20/05/20.1 9. V_eriﬁca orale.

27/05/2019 Verifica orale. Liquori e amari. Classificazione

29/05/2019 Verifica orale

03/06/2019 Verifica orale
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Boash, Selome
Rago 267/
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